Protocolo : 91-(¢35245
:ALLBRANDS INDUST HIA DF ALV =
1174 - SOLICITA PAF. “CER

Document o Ori glllal

1

[

5 I [
Il.l.

06 25101 9000930
Obs: Pera informagdes a resjeite ¢o o0

HTTP//CONSULTAP!

Interessado

Assunto

01-065251/2019

‘a2 to de

R

Nome Fantasi: . ' de Administrativs:

CNPJ / CPF:Co.c/C

Yo 000 1-47 Tek
Endere;o:
RUALUISBERL -1 -\ IR PENOF TARER
o, "“ LA

Naome Orizem
S;r;r-\’flao -~ -:_r-. \T{'"

Sigla Idert.: | '5'a ©iga-a:

SMAB | sSMAR?

Sigla ldent.: [tiaba T ogtin o [N sre Dot oo
SMAB 1 AL CO e
Assuntc:
1174 - SOLICITA - <=7 . =R
Coédigo T.1.D. 11-04-7 ‘. A 3SUNTOS DI VF"C' T GO 'i(
Documanto Qricing’
Inscricdo Imo- nr.;"ac.x ) Fiscal
Protacolos & ﬂlf‘""“ ol
Cheerv: Fog
(o]
F
&9
N
S
v—
(To]
(3
By
@
i)
1
ot
— —— — e —— S
Protocoln radse . auc Aer rlzde Ciicim Ha'ger -4 W0 1 Qpak. iZnea
Protocolo impre =~ - v Mere'ade i Hase :

ITURA i)

1120

Q9

04/06/2019
41-36758998

“f Cadastro :

Telefone :

¢z SMAB - SMAB31

6102/L52690-1L0

cole ¢ noucsivel a consulta no site:

ZA.PR.GOV.BF

- PAL DE CURITIBA
. 1O ABASTECIMENTO

e :‘Y ISt

4 SECHRITARIA MUN CIFA
‘. Foila de
T i oAt a0 Ty
Nome / Razao . '3R/\ [ HD & f‘(' DA e %

1y

21-367 0

REGUERENTE

65396

“:D'LOS SOL ICITACOES. INFORMACOES =

=NCAN .II

NS —

SSESH (NS U W SN 1

" D=t Cadastrn: 04/06/2019 16:32:37
‘mpressan. 04/06/2019 16:34.41

salé

SRR SFU NSRS ——



AO:

All Brands (&

Colombo, 04 de junho de 2019

Departamento de Abastecimento Social

Secretaria Municipal do Abastecimento

Prefeitura Municipal de Curitiba

A ALLBRANDS INDUSTRIA de ALIMENTOS S/A. (SIF 2130), na
categoria de Fabrica de Laticinios, estabelecida a Rua Luiz Berlesi, n°348, Bairro
Jardim Panorama, CEP 83412-050, Municipio de Colombo, Curitiba — PR, vem

através desta apresentar justificativa referente ao resultado de analise do

produto Farinha Lactea na Declaragcao de Inconformidade n° 0003/2019, pois

declarou-se “Produto em desacordo com o descrito em edital — rotulagem em

desacordo com RDC 136/2017 - indicagao da presenga de lactose.”,

apresentamos abaixo justificativas, para que tal parecer seja reavaliado:

1)

Por definigdo do Ministério da Agricultura ao qual a Farinha Lactea esta
sob responsabilidade, no Decreto n® 9.013, de 29 de margo de 2017,
Subsecdo VI, Art. 410, “farinha lactea € o produto resultante da
dessecacdo, em condigdes proprias, da mistura de farinhas de
cereais ou de leguminosas com leite, nas suas diversas formas e
tratamentos, com adigdo ou ndo de outras substancias alimenticias”.
Em 03/05/2019 o produto foi registrado na nova plataforma do
Ministério da Agricultura, onde obteve o registro concedido, com a
atual descricdo de rotulagem. Incluindo o atendimento aos novos
requisitos do Decreto n°® 9.013, de 29 de margo de 2017, Sec¢ao I, Art.
453. Paragrafo 5°, “A farinha lactea deve apresentar no painel principal
do rétulo o percentual de leite contido no produto.” Ou seja, na
rotulagem atual apresentamos no painel principal do rétulo o
percentual de leite contido neste produto: 20% de leite.

A ANVISA regulamentou a rotulagem de lactose “com intuito de
garantir que os portadores de intolerancia a lactose tivessem acesso

a informacgbées sobre a presenca deste aglicar nos alimentos, a fim de

Allbrands Industria de Alimentos S/A. Rua Luiz Berlesi, 348. Colombo — PR — Brasil
CEP: 83412-050 Tel/Fax: (41) 3675-8998 email: qualidade@allbrands.com.br
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All Brands ¢

auxiliar nas suas escolhas alimentares”, todavia devemos lembrar que
no painel principal da rotulagem da Farinha Lactea, apresenta a
expressao “Contém 20% de leite”. Entendemos que aqueles que
possuem tal intolerancia tem acesso a tal informagao da forma como
é disponibilizada no painel principal.

4) Acreditamos que a informagdo exigida pode ser fornecida
alternativamente no documento que acompanha o produto, nossa

especificagcao técnica, em anexo.
Desta forma, aguardamos vosso retorno da nova analise de documentos.

Atenciosamente,
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Representante'tegal / Técnico / Diretor
Eng® Cosme Bueno Gomm
CRQ-PR 09300201 / 9% Regiéo.

Allbrands Industria de Alimentos S/A. Rua Luiz Berlesi, 348. Colombo — PR — Brasil
CEP: 83412-050 Tel/Fax: (41) 3675-8998 email: qualidade@allbrands.com.br



i

}; ALLBRANDS
| INDUSTRIA DE ALIMENTOS S/A

Data | Pagina
04/06/2019 | 1/4

All Brands &

| Rua Luiz Berlesi, N°348, . L ii

Bairro Jardim Panorama, Colombo-PR

. W
CEP: 83412-050 FICHA TECNICA Codigo | Revis&o |

Fone/Fax: (41) 3675-8998 ‘ FARINHA LACTEA FT-PA-01 ‘ 21

1 - Especificacdes Técnicas

Denominacgao do Produto: Farinha Lactea

Marca: All Nutri

Registro no Ministério da Agricultura: 0024/2130

Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agucar, leite em po integral,
fosfato tricalcico, vitaminas (A, B1, B2, B6, C, E, PP-Niacina) e ferro, e aromatizante.

Informacgdes: Contém Glaten. Contém Lactose. Alérgicos: Contém leite e derivados de trigo. Pode

Conter Soja e Derivados Aveia e Cevada.

Conforme Resolugdo n° 26, de 2 de julho de 2015, que dispde sobre os requisitos para

rotulagem obrigatéria dos principais alimentos que causam alergias alimentares.

Embalagem Primaria: Sachés de filme metalizado com 200 ou 300 gramas.

Potes de polipropileno seladas com filme de polietileno e fechados com

tampas de polipropileno, com 300g.
Embalagem Secundaria: Caixas de papeldo contendo 12 ou 24 sachés de 200g.

Caixas de papeldo contendo 12 sachés ou 12 potes de 300g.

Prazo de Validade e Forma de Conservagdo: 12 meses apos a data de fabricagdo, em
embalagem original n&o violada e armazenada em local limpo, seco, ventilado, protegido do sol,
em temperatura ambiente (de 15°C — 30°C). Apos aberto fechar bem a embalagem para

conservacéo das caracteristicas do produto. Recomenda-se consumir em ate 30 dias.

2 — Caracteristicas Sensoriais

- Aspecto: Mingau cremoso e uniforme

- Cor: Creme, ligeiramente tostado

- Odor: Ligeiro de Leite Caramelizado

- Sabor: Ligeiro de leite caramelizado

- Consisténcia: Cremosa e uniforme

3 — Caracteristicas Fisico-Quimicas
Umidade: Max. 2,60 %
Densidade aparente: 0,45 — 0,50 g/cm?®
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4 — Caracteristicas Microscopicas

Segundo a Resolugao da ANVISA n® 14, de 28 de marco de 2014, o alimento deve ser livre de

matérias macroscédpicas € microscépicas prejudiciais a saude humana.

Parametro Especificacdo
Acaros mortos 5 na aliquota analisada
Areia 1,5% de areia ou cinzas insolUveis em acido

5 — Caracteristicas Nutricionais

Composicao em 30g %VD*
Valor Energético 118 kcal = 494 kJ . 6%
Carboidratos 22g ' 7%
Proteinas 3,39 7%
Gorduras Totais 1,79 3% 1
Gorduras Saturadas l 1,09 | 5% 1
Gorduras Trans Og ? ()
Fibra Alimentar Og 1%
Sodio 34mg | 1%
Calcio 123 mg 12%
Ferro 5,0 mg 36%
Fosforo 30mg 4% !
Vitzmina A 1881g L 31%
Vitamina B1 0,38mg 31%
Vitamina B2 0,42mg 32%
Vitamina B6 0,42mg 32%
Vitamina C 14mg 32%
Vitamina E 3,1mg 31%
Vitamina PP-niacina 5.0mg 31%

(*y = % Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energeticas.
(**) = % VD né&o estabelecido.

Representante Legal / Técnico / Diretor Aprovacao e Revisdo Goréicia de Eabricacs
Eng® Cosme Bueno Gomm i Eng? de Alimentos | H if":tnc;lxa < ta (;lcigao . |
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6 — Caracteristicas Microbiologicas

Parametro Especificacao

Contagem de Bactérias Mesdfilas (UFC/g)* Max. 10°
Contagem de Coliforme a 35°C (NMP/g) Max. 20
Contagem de Coliforme a 45°C (NMP/g) Max. 1
Contagem deE.coli (NMP/g)* Auséncia
Contagem de estafilococos aureus coagulase positiva (UFC/g) Max. 50
Pesquisa deSalmonela sp/25 g Auséncia
Contagem de Bacillus cereus (UFC/g) Max. 500
Contagem de Bolores e leveduras (UFC/g)* Max. 1000

ANVISA — Resolugdo n° 12, de 2 de janeiro de 2001. Regulamento técnico sobre padrées microbiologicos para
alimentos. Item 252.
*Especificagdo interna

7 — Metais Pesados

Parametro Especificacao
Arsénio Max. 0,15 PPM
Cadmio Max. 0,05 PPM
Chumbo Max. 0,05 PPM

ANVISA — Resolucdo n° 193 de 12 de dezembro de 2017. Estabelece os Limites Maximos Tolerados
(LMT) dos contaminantes arsénio inorganico, cadmio total, chumbo total em valimentos infantis.

8 — Micotoxinas

Parametro

Especificacao

Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2)

Max: 5 pg/kg

Ocratoxina A

Max: 10 pg/kg

Desoxinilalenol

Max: 750 pa/kg

Zearalenona

Max: 20 pg/kg

ANVISA — Resolucao n° 7, de 18 de fevereiro de 2011. Dispde sobre limites maximos tolerados (LMT) para

micotoxinas em alimentos.

9 — Pesticidas

Segue Monografias Autorizadas de Agrotéxicos regularizadas pela ANVISA:

http://portal anvisa.gov.br/reqistros-e-autorizacoes/agrotoxicos/produtos/monografia-de-ag rotoxicos/autorizadas

10 - Modo de Preparo

Em 1 prato fundo, adicione 200 mL de leite, adicione aos poucos 30g (3 colheres das de sopa)

de Farinha Lactea ALLNutri, misture até obter uma aparéncia uniforme e sirva.

Representante Legal / Técnico / Diretor
Eng® Cosme Bueno Gomm

Aprovagao e Revisao
Eng? de Alimentos
Ana Paula S. Muchinski

Geréncia de Fabricagao
Humberto Augusto de Almeida
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{ INDUSTR!A DE ALIMENTOS S/A

| Rua Luiz Berlesi, N°348,

| Bairro Jardim Panorama, Colombo-PR

FICHA TEGNICA | Codigo  Revisao |

' CEP: 83412-050 ‘ {
q Fone/Fax: (41) 3675-8998 FARINHA LACTEA [ FT th -01 21
Controle de Revisées:
| N° da Revisdo Data Descrigao da Revisao
16 19/09/2017 | Inclus&o dgs parametros de Micotoxinas, Metais Pesados e Pesticidas.
17 20/02/2018 Alteracdo de parametros de Arsénio, Cadmio e Chumbo.
18 28/11/2018 Alterag&o do peso para 200g e adigdo da embalagem de 300g.
19 28/03/2019 Alterado numero de registro MAPA e tabela nutricional.
20 28/05/2019 Incluso embalagem primaria pote 300g.
21 04/06/2019 Incluso informagao sobre presenca de lactose.
| P Came gueno Goow 2 g inla de Fabiigagie |

CRQ-PR 093 ZOLE, ° Regido o Ana Paula S. Muchinski
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Prefeitura Municipal de Curitiba
Secretaria Municipal do Abastecimento
Rua Gal. Carneiro, 938

Alto da Gloria — CEP 80.510-260
Curitiba/PR

www, curitiba. pr.gov.br

EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 002/2019

SECRETARIA MUNICIPAL DO ABASTECIMENTO

DEPARTAMENTO DE ABASTECIMENTO SOCIAL - PROGRAMA ARMAZEM DA FAMILIA
COMISSAO TECNICA DE ANALISE DE AMOSTRAS, HOMOLOGAGAO E CADASTRO DE

MARCAS E MODELOS

DECLARAGAO DE INCONFORMIDADE N° 0003/2019

Produto FARINHA LACTEA

Marca ALL NUTRI

Cadigo de barras | 7898330151331

Sabor/fragrancia -

Peso liquido | 300G

Embalagem primaria -

Fabricante ALLBRANDS INDUSTRIA DE ALIMENTOS S/A

CNPJ 03.973.903/0001-47

Emissao 03/06/2019

| PRODUTO EM DESACORDO COM DESCRITO EMEDITAL -
Observagéo | ROTULAGEM EM DESACORDO COM RDC 136/2017 — INDICACAO DA
PRESENCA DE LACTOSE.

Segue assinatura dos membros da Comissao Técnica de Anadlise de Amostras,
Homologacao e Cadastro de Marcas e Modelos da Secretaria Municipal do Abastecimento,

conforme Portaria n° 06/2019:

Nilza Aparecida de Sousa
Matricula: 71.329

Andrea de Fatima Zanon Boetger

Matricula: 130.206

Simone Roque
Matricula: 155.367

Marcus Vinicius Nacarato
Matricula: 143.210

Ana Maria Malucelli
Matricula: 87.725

Guilherme Roberto Rodrigues
Matricula: 145.929

Ewerton Luiz Moreno
Matricula: 154.313



