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SELECAO DE PERMISSIONARIOS PARA FEIRA ORGANICA

EDITAL DE REGULAMENTO

O Municipio de Curitiba torna publico que a Secretaria Municipal do Abastecimento, através da Diretoria
das Unidades de Abastecimento, no uso de suas afribuicdes legais e o disposto na Portaria n° 044/2007,
que regulamenta as atividades das Feiras Orgénicas estard disponibilizando Outorga de Permissdo de Uso,
destinados & comercializacdo, no varejo, de produtos orgdnicos certificados.

O Edital de Regulamento assim se resume:

1. OBJETO:

Selecdo de candidatos para OUTORGA DE PERMISSAO DE USO, para ocupacdo e exploracdo de 22 (vinte
e duas) unidades comerciais, constituidas de barracas/trailers padrdo PMC.
Enderecos, atividades, dias das semanas e vagas disponiveis, anexo |.

2. INSCRICAOQ:

Serdo recebidas do dia 26 de julho de 2010 a 10 de agosto de 2010; das 08:30 as 11:30 e das 14:00 as
17:00;

Secretaria Municipal do Abastecimento

Fone: (0XX41) 3350-3838/33503811

Rua General Carneiro, 938 - 2° andar — sala 23.

Bairro: Alto da Gléria

Curitiba - Parand

Os interessados poderdo obter o Edital de Regulamento, outras informacdes e esclarecimentos no
endereco acima.

As duvidas, informacdes ou outros elementos necessdrios ao perfeito entendimento do presente Edital
deverdo ser dirimidos na Gerencia de Confrole de Qualidade, mediante solicitagdo por escrito, no
endereco antes mencionado ou via telefone 3350-3838 Nivaldo ou 3350-381 Georgina.

3. DOCUMENTACAO:

Preenchimento da Ficha de inscricdo — anexo Il

Copia da Carteira de Identidade

Copia do C.P.F.

Comprovante de endereco

Preenchimento da Ficha de Descricdo de Atividade e Estrutura, para as atividades de alimentos

prontos para consumo e alimentos processados — anexo |l

6. Copia do certificado de Producdo Orgdnica atualizado, com discriminacdo dos produtos que

serdo comercializados

7. Associacdes ou Cooperativas de Produtores deverdo apresentar ata da eleicdo da Ultima

diretoria, registrada em cartério

8. Os candidatos as vagas de alimentos preparados para consumo (lanches) e alimentos

processados deverdo apresentar:

a) Licenca Sanitdria atualizada (local de manipulacdo);

b) Certificado de Producdo Orgdnica (local de manipulacdo);

c) Certificado do Curso para Manipuladores de Alimentos — para fodos os manipuladores -
realizado hd menos de 24 meses; com no minimo os tépicos exigidos pela DRC n°216/2004 da
Anvisa - “Higiene pessoal, manipulacdo dos alimentos e doencas transmifidas por alimentos”;
Nome dos funciondrios que atuardo nas feiras e certificado do Curso para Manipuladores de
Alimentos;

oD



9. Os candidatos para vagas de comercializacdo de pescados deverdo apresentar:

a) Licenca Sanitdria atualizada (local de manipulagdo);

c) Certfificado do Curso para Manipuladores de Alimentos — para fodos os manipuladores -
realizado hd menos de 24 meses; com no minimo os tépicos exigidos pela DRC n°216/2004 da
Anvisa — "Higiene pessoal, manipulacdo dos alimentos e doencas transmitidas por alimentos”;

10. Nome dos funciondrios que atuardo nas feiras e certificado do Curso para Manipuladores de

Alimentos;

11. Deverdo tomar ciéncia que a comercializacdo dos pescados deverd ser realizada em frailer ou
veiculo frigorificado, conforme Portaria n® 02 de 26/02/2008 -
12. A inobservancia ao disposto acarretard na exclusdo do candidato.

4. CONDICOES DE PARTICIPACAO

4.1. Quando o candidato for permissiondrio desta Secretaria, somente poderd participar se ndo possuirem
faltas graves e nem débitos pendentes. Ndo serdo aceitas, sob qualquer hipdtese, inscricdes de feirantes
com taxas de uso de solo em atraso.

4.2. Ndo serd permitida inscricdo ou participacdo de funciondrios da PMC ou da Administracdo Indireta.
4.3. Ndo serd permitida a inscricdo de mais de uma pessoa da mesma familia que trabalhe com o mesmo
produto.

4.4. A participacdo no presente importa na irrestrita aceitacdo das condicdes estabelecidas neste Edital,
notadamente das condicdes gerais e particulares de seu objeto, ndo podendo invocar qualquer
desconhecimento como elemento impeditivo e do integral cumprimento do ajuste.

5. DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

5.1. O processo de selecdo serd regido, coordenado e executado pela Secretaria Municipal de
Abastecimento.

5.2. Serd constituido de avaliagcdo técnica ao local de producdo de alimentos prontos para o consumo e
processados, aferido por meio da aplicagcdo de check list especifico e com escore, para todos os
candidatos. Para os candidatos permissiondrios também serd avaliado o local de comercializagdo (check
list com escore).

5.3 Serd eliminatdrio e classificatdrio.

5.4. Todos os inscritos para ocupacdo de vagas serdo submetidos a um processo de avaliagcdo técnica.

4. DOS CRITERIOS ELIMINATORIOS

6.1. Na presente selecdo, serd julgado inabilitado o candidato que:

a) Deixar de atender alguma exigéncia constante no presente Edital de Regulamento;

b) Apresentar declaracdo ou documentacdo que contenha qualquer vicio de ordem formal;

c) Deixar de atender alguma exigéncia técnica ou administrativa constante deste Edital de
Regulamento.

d) Na&o apresentar o Certificado de realizacdo de Curso de Manipulagéo de Alimentos, realizado hd
menos de 24 meses; que poderd ser apresentado até o dia da visita ao local de producdo;

e) Nao obfiver escore igual ou maior que 60% no local de comercializacdo — anexo IV;

f)  Nd&o obtiver escore igual ou maior que 60% no local de producdo - anexo V;

g) Na&o preencher a ficha de Descricdo de Atfividade e Estrutura, todos os campos (de forma legivel,
integralmente e sem rasura);

h) Nd&o apresentar o carddpio de produtos que serdo comercializados e suas composicoes,
conforme anexo liI;

i)  Na&o estiver presente no local de producdo conforme agendamento, impossibilitando a
avaliacdo.

Agendamento da visita técnica ao Local de Producdo:

Serd disponibilizado em edital na Secretaria Municipal de Abastecimento, a partir do dia 13/08/2010, lista
do agendamento da visita técnica aos locais de producdo. Compete Unica e exclusivamente & comissdo
de avaliacdo o pré-agendamento da visita.

7. CRITERIOS DE SELECAO

Processo de avaliacdo técnica dos candidatos para os ramos de atividades de lanches, processados,
panificios

1) Etapa 1 - avaliacdo da Ficha de Descricdo de Atividade e Estrutura

Caberd a comissdo avaliar o cumprimento dos itens descritos no anexo lil;



2) Etapa 2 - Avaliagdo do local de producdo

2.1. A SMAB pré agendard visita ao local de manipulagdo e producdo, para avaliacdo da estrutura fisica,

armazenamento, procedimentos, higiene, manipuladores, fransporte e outros;

2.2. A avaliacdo do local de producdo serd realizada através de “check list” especifico. O resultado deste

check list dar-se-& através de escore, com a pontuagcdo mdxima de 100 pontos;
2.3. O check list serd formado por itens que irdo compor a nota final classificatdéria do candidato.

Serd considerado apto a participar da selecdo o candidato que obtiver o escore minimo exigido de
60 pontos/60% ;

2.4. Quando um item ndo for avaliado, porque ndo se aplica, a pontuacdo deste serd dividida entre os
demais itens que foram avaliados.

8. DOS CRITERIOS CLASSIFICATORIOS

Requisitos bdsicos exigidos:

a-
b-

Ser aprovado nos processos de avaliagdo
Cumprir as determinacdes deste

Da classificagao final dos selecionados:

a) Para se obter a média serdo considerados trés (3) avaliacdo:

a.l. Avdliacdo do local de producdo - especifica para participacdo neste processo.
a.2. Avaliacdo do local de comercializacdo
a.3. Avaliacdo Ficha de Inscricdo

b) A cada notificacdo e ou penalidade constantes no histérico disciplinar do candidato (agosto de
2009 até a presente data) serd decrescido 0,5 pontos da nota.

c) Nota final — nota obtida na avaliaocdo do local de producdo, apds subtrai-se os pontos do
permissiondrio que tem penalidades e ou notificacdo.

Férmula: a-b= Nota final

9.

DOS CRITERIOS DE DESEMPATE

a) O candidato com menor nUmero de licencas nas feiras da SMAB existentes em seu nome, do
cbdnjuge, companheiro ou parente de primeiro grau.
b) O candidato com a licenca mais antiga;

10. RESULTADO FINAL EESCOLHA DA VAGA

a) A lista dos candidatos classificados, bem como os produtos autorizados, para ocupar as vagas serd
publicada em edital, disponivel na Secretaria Municipal de Abastecimento, a partir do dia 20/08/2010,
as 18hrs.

b) A ocupacdo das barracas dar-se-d através de sorteio, com data a ser agendada pela Geréncia de
Controle de qualidade.

11. DISPOSICOES GERAIS

1)

2)
3)

4)
5)

6)

Produtos de origem animal (carnes bovina, pescados, suina, aves e seus derivados; queijos,
presuntos, mortadelas, salames, patés, etc.; mel e derivados; ovos e derivados; leite e derivados s&
poderdo ser utilizados como ingredientes se apresentarem rotulagem e identificacdo de inspecdo
pelos Servicos de Inspecdo Municipal, Estadual ou Federal e/ou se tiverem sido adquiridos de
estabelecimentos com licenca sanitdria vigente com apresentacdo da cdpia do documento;

Os mobveis de apoio, a serem utilizados nas bancas ou traillers, devem ser de material liso,
impermedvel e de facil higienizacdo;

Molhos e temperos deverdo ser servidos em porcdo individual;

Todos os utensilios utilizados na consumacgdo deverdo ser descartdveis;

Todas as barracas/trailers deverdo possuir ponto de dgua para higienizacdo das mdos equipadas
com sabonete liquido, papel toalha branco e lixeira com acionamento ndo manual, assim como
pia para lavagem de utensilios;

Estrados e/ou prateleiras para o armazenamento dos produtos. Ndo serd permitido o
acondicionamento de alimentos realizado diretamente sobre o chdo;



7) Todos os equipamentos utilizados (estufas, geladeiras, freezers) deverdo estar em perfeito estado
de higiene, conservacdo e funcionamento e possuir capacidade de armazenamento compativel
com o volume de produtos a serem armazenados;

8) Os dlimentos expostos & venda deverdo estar armazenados em temperaturas adequadas —
abaixo de 5°c ou acima de 60°C;

9) Todos os alimentos expostos & venda deverdo estar protegidos da acdo do consumidor, insetos,
moscas, quaisquer sujidades e outros tipos de contaminagcdo, sendo mantidos devidamente
acondicionados em embalagens fechadas;

10)Todos os alimentos devem ser transportados, armazenados e expostos & venda protegidos de
contaminacdo, sendo mantidos devidamente acondicionados em embalagens fechadas;

11) Os alimentos e embalagens deverdo estar armazenados sobre estrados e ou prateleiras;

12)Todos os alimentos preparados deverdo estar identificados, com no minimo, nome do produto,
datas de fabricacdo e validade;

12. DISPOSICOES FINAIS

1) E de inteira responsabilidade do permissiondrio acompanhar todos os atos, editais e
comunicados referentes & este processo.

2) Os permissiondrios serdo comunicados do dia do inicio das Feiras quando a data estiver definida.

3) Duvidas ou casos omissos serdo analisados pela administracdo.

Curitiba, em 20 de julho de 2010.

LUIZ DAMASO GUSI CELIA RICHTER ROSS

Departamento de Unidades de Abastecimento Geréncia de Controle de Qualidade



EDITAL DE REGULAMENTO - n° 001/2010

ANEXO

N° de Vagas | Atividade Dia da semana | Horério Endereco

Praca Piazza San Marco — em frente a Rua
Uma Lanche Sabado 08-00 &s 12:00 da Cidadania de Santa Felicidade

Praca Piazza San Marco — em frente & Rua
Uma Pescado Sébado 08:00 as 12:00 da Cidadania de Santa Felicidade

Praca Piazza San Marco - em frente a Rua
Uma Alimentos Sébado 08:00 as 12:00 da Cidadania de Santa Felicidade)

Processados

Passeio Publico - Rua Presidente Faria
Uma Lanche Sébado 08:00 as 12:00

Rua Jorge Meyer Filho — Pragca N. Sra. de
Uma Lanche Sébado 08:00 as 12:00 Lourdes

Rua Jorge Meyer Filho — Praca N. Sra. de
Uma Pescado Sébado 08:00 as 12:00 Lourdes

Praca da Ucrania (Rua Capitdo Souza
Uma Lanche Séabado 08:00 as 12:0Q Franco - Bigorrilho)

Praca da Ucréania (Rua Capitdo Souza
Uma Pescados Séabado 08:00 as 12:0Q Franco - Bigorrilho)

Rua Sdo Vicente de Paula — ao lado do
Uma Lanche Terca feira 08:00 as 12:04 'Sl'ciec;lrjr:aiir;gl de Onibus — Campina do

Rua Sé&o Vicente de Paula — ao lado do
Uma Pescados Terca feira 08:00 as 12:04 ;tiac;lrjr;iir:gl de Onibus — Campina do

Praca Prof. Hildegard Schmah — Entre as
Uma Pescados Terca feira 08-00 &s 1200 Ruas Calixto Razolini e Caetano Marchesini

Praca Prof. Hildegard Schmah — Entre as
Uma Lanche Terca feira 08:00 &s 1200 Ruas Calixto Razolini e Caetano Marchesini

Praca Prof. Hildegard Schmah — Entre as
Uma Cereais/ Terca feira 08-00 &s 1200 Ruas Calixto Razolini e Caetano Marchesini

processados

Rua Saldanha da Gama - Praga do
Uma Lanche Quarta feira 08:00 as 12:00 Expedicionario. agas

Praca Sao Paulo da Cruz — em frente a
Uma Lanche Quinta feira 08:00 as 12:0Q lgreja Bom Jesus - Cabral

Praca Sdo Paulo da Cruz — em frente a
Uma Pescado Quinta feira 08:00 as 12:0Q Igreja do Bom Jesus -Cabral

Praca Sao Paulo da Cruz — em frente a
Uma Panificio Quinta feira 08:00 as 12:00 lgreja do Bom Jesus -Cabral

Praca Sao Paulo da Cruz — em frente a
Uma Processados Quinta feira 08:00 as 12:0Q lgreja do Bom Jesus -Cabral *

Praca Prof. Hildegard Schmah — Entre as 3
Seis Hortifrutigranjeiros | Terca feira 08:00 as 12:00 Ruas Calixto Razolini e Caetano Marchesini







