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PREFEITURA MUNICIPAL DE CURITIBA
_ SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL DE CURITIBA

m

RESOLUCAO Ne. ............. /2010

DISPOE SOBRE OS PROCEDIMENTOS E TECNICAS PARA O FRACIONAMENTO DE
CARNES CONGELADAS PARA VENDA EM AUTOSSERVICO NO VAREJO E NO ATACADO E
SOBRE A PROIBICAO DO DESCONGELAMENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL NO
MUNICIPIO DE CURITIBA- PR.

A SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE, no ambito de suas
atribuicdes legais e estatutarias, nos termos dos artigos 15, incisos IX, e 18,
incisos IV e XllI, da Lei Federal n°. 8080/90 e do artigo 4, paragrafo unico, da Lei
Municipal 9000/96:

CONSIDERANDO a necessidade de protecdo da salde da
populagéo e do Trabalhador envolvido;

CONSIDERANDO a necessidade de atualizagdo dos
procedimentos adotados, dos materiais e métodos utilizados na rotina de
trabalho;

CONSIDERANDO a responsabilidade do fabricante, do
distribuidor e do comerciante quanto a qualidade e seguranca dos alimentos
produzidos, garantida pelo Cédigo de Defesa do Consumidor;

CONSIDERANDO a necessidade de promover a qualidade, a
seguranca alimentar e as condi¢cdes higiénico-sanitdrias do comércio de
produtos de origem animal congelados no ambito municipal e considerando
ainda:

- A Lei Municipal n°. 10168/01;
- O Decreto Municipal n°. 70/02;
- As Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego
para protecdo a Saude dos trabalhadores e
- A Nota Técnica n°. 94/2009/DSST/SIT da Secretaria de Inspecéo do
Trabalho / Departamento de Seguranca e Saude no Trabalho.

RESOLVE:

Artigo 1° - Aprovar a Norma Técnica com 0s procedimentos e técnicas para o
fracionamento de carnes congeladas para venda em autosservi¢co no varejo e no
atacado no municipio de Curitiba — Parana, constante do ANEXO |, parte
integrante da presente Resolucao;

Artigo 2° - O fracionamento de carnes congeladas fica permitido somente
guando adotadas todas as medidas de protecdo individual e coletiva dos
trabalhadores envolvidos direta e indiretamente no processo de trabalho,
conforme ANEXO | desta Resolucéo.

Paragrafo Unico: somente poderdo realizar este procedimento 0s
estabelecimentos chancelados no Servigo de Inspe¢&o Municipal de Curitiba..

Artigo 3° - Excetuam-se desta Norma os produtos e subprodutos de origem
animal de qualquer espécie apresentados em embalagens institucionais.
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Artigo 4° - Fica proibido o descongelamento de qualquer produto de origem
animal para comercializagdo a granel ou em autosservico.

Artigo 5° - Fica proibida a comercializacdo a granel de produtos e subprodutos
de origem animal congelados de qualquer espécie, apresentados em qualquer
embalagem, inclusive as institucionais.

Artigo 6° - Para os parametros/critérios ndo previstos neste Regulamento, devem
ser obedecidas as demais legislagdes.

Artigo 7° - A inobservancia ou desobediéncia configura infracdo de natureza
sanitéria, na forma da Lei n° 9000, de 27 de dezembro de 1996, sujeitando o
infrator as penalidades previstas nesse diploma legal.

Artigo 8° - Esta Resolucéo entrara em vigor na data de sua publicacéo.

GABINETE DO SECRETARIO MUNICIPAL DA SAUDE, em de de 2010.

Eliane Regina da Veiga Chomatas
Secretaria Municipal da Saude de Curitiba
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ANEXO |

NORMA TECNICA PARA O FRACIONAMENTO DE CARNES CONGEL ADAS PARA
COMERCIO EM AUTOSSERVICO NO VAREJO E NO ATACADO NO MUNICIPIO DE
CURITIBA — PARANA

1. ALCANCE

1. Objetivo:

Estabelecer os critérios de higiene, boas praticas de producdo e de prestacao
de servigos a fim de garantir a qualidade, seguranca alimentar, condi¢cdes higiénico-
sanitarias e atencdo a Saude do Trabalhador dos locais destinados ao fracionamento
de Produtos de Origem Animal congelados para comercializacdo em autosservicgo,
tanto para varejo quanto para o atacado, no Municipio de Curitiba.

2. Ambito de aplicagdo

Esta norma se aplica aos estabelecimentos de carnes e derivados com
autosservico.

O cumprimento dos requisitos constantes nesta norma ndo excetua a aplicacéo
de outras legisla¢des que de alguma maneira venham complementé-la.

2. DEFINICOES

1 Embalagem institucional: sdo as embalagens primarias com peso
superior a 1 (um) quilograma, direcionadas a grandes consumidores de produtos,
como cantinas, restaurantes, hotéis, hospitais e cozinhas industriais e cujo
fracionamento e/ou venda no varejo ndo é permitido.

2. Equipamento Conjugado de Protecdo Individual: todo equipamento
composto por varios dispositivos, associados pelo fabricante, visando a
protecdo contra suscetiveis que possam ameacar a seguranca e saude do
trabalhador, diante de um ou mais riscos que possam ocorrer
simultaneamente.

3. Equipamento de Protecdo Coletiva — EPC : todo aquele que protege
todos os trabalhadores expostos a determinado risco.
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4. Equipamento de Protecao Individual — EPI : todo dispositivo ou produto,
de uso individual do trabalhador, destinado a protegéo de riscos suscetiveis
de ameacar a seguranca e a saude no trabalho

5. Estabelecimentos de carnes e derivados com autosser  vi¢o: destinados
ao recebimento, guarda, conservagdo, fracionamento, acondicionamento e
embalagem na auséncia do consumidor, de carnes e de seus derivados, das diversas
espécies de animais de acougue, 0s quais sdo comercializados no proprio
estabelecimento e expostos a venda a disposicao dos clientes.

6. Fracionamento do produto de origem animal: operacao pela qual o
produto de origem animal € dividido, acondicionado e/ou embalado, para atender a
sua distribuicdo, comercializagcéo e disponibilizagdo ao consumidor.

7. Riscos ambientais: agentes fisicos, quimicos, biolégicos, ergondémicos e
mecanicos existentes nos ambientes de trabalho que, em fungdo de sua natureza,
concentracdo ou intensidade e tempo de exposi¢do, sdo capazes de causar danos a
saude do trabalhado.

3. EXIGENCIAS PARA O FUNCIONAMENTO

1 A area de manipulacdo destinada a execucdo das atividades previstas
nesta Norma devera estar climatizada a 5¢C (cinco g raus Celsius) e devera atender as
demais legislacbes pertinentes a estrutura fisica, equipamentos, processos e
procedimentos de trabalho para a atividade econémica envolvida.

2. Para a protecdo dos trabalhadores que executam trabalhos em ambientes
sob temperaturas de +15°C ou mais frio, devem-se considerar os parametros para a
maxima exposicdo diaria permissivel para pessoas adequadamente vestidas para
exposicao a frio, descritos na Tabela 1 da NR — 29 (subitem 29.3.15.2). Demais fatores
devem ser levados em consideracéo para determinacdo do tempo de exposicdo como
umidade, velocidade do ar, etc., por também influenciarem nas trocas térmicas;

3. O SESMT (Servico Especializado em Engenharia de Seguranca e em
Medicina do Trabalho) da empresa ou equipe de medicina e seguranca do trabalho de
referéncia da empresa é responsavel por descrever nos respectivos PPRA (Programa
de Prevencdo de Riscos Ambientais) e PCMSO (Programa de Controle Médico de
Saude Ocupacional) os riscos e as medidas de controle da saude e de protecdo dos
trabalhadores em ambientes com baixas temperaturas, bem como os equipamentos
de protecdo individual (EPI) e equipamentos de prote¢éo coletiva (EPC) necessarios
para a protecdo da saude dos trabalhadores;

4, Dentre a lista de artigos relacionados a EPI, deve constar, minimamente:
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4.1. Luva de seguranca para protecao das maos contra agentes térmicos;
4.2. Protetor auditivo adequado para protecdo do sistema auditivo contra
niveis de presséo sonora conforme estabelecido na NR - 15, anexos | e Il;

4.3. Oculos de seguranca para protecdo dos olhos contra impactos de
particulas volantes;

44. Capuz de seguranga para protecdo do cranio e pescogo contra riscos
de origem térmica;

45, Vestimentas de seguranca que oferecam protecdo ao tronco contra
riscos de origem térmica e umidade;

4.6. Calcado de seguranca para protecdo dos pés e pernas contra agentes
térmicos e umidade;

4.7. Meia de seguranca para protecao dos pés contra baixas temperaturas;
438. Conjunto de seguranca, formado por calga e blusdo ou jagueta ou

paletd, para protecdo do tronco e membros superiores e inferiores contra agentes
térmicos;

5. A serra fita deve possuir dispositivo de seguranca para a protecdo contra
cortes, ferimentos e amputac¢des dos trabalhadores;

4. ROTULAGEM E INFORMACAO AO CONSUMIDOR
1 A rotulagem devera atender ao disposto na Legislagéo vigente.

2. Os produtos a que se refere a presente Norma ndo poderdo ser
armazenados e/ou expostos a venda sem possuir todas as informacdes de rotulagem.

3. E obrigatorio incluir a expresséo “Este produto foi fracionado sob condi¢ées
especiais de temperatura.”

4. E obrigatorio incluir a expresséo “Mantenha Congelado”.
5. E obrigatorio incluir a expresséo “Uma vez descongelado, ndo recongelar”.
6. A validade dos produtos fracionados, observados os prazos de validade

originais, deverd ser reduzida pelo proprio estabelecimento, devido a contaminacao
decorrente do processo de fracionamento.



