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PORTARIA n° 22/2008

Regulamenta as atividades
especificas dos Varejoes Municipais

O Secretario Municipal do Abastecimento, no usosdas
atribuicdes legais e considerando o disposto rigoa®® do Regulamento aprovado pelo
Decreto n® 992, de 15 de outubro de 2003, resolve:

Art. 1°. Os Varejoes Municipais sdo Unidades de Abastedomdgstinadas a constituir um
centro comercial, cujas atividades visam o coméveiejista de produtos comestiveis,
artigos de consumo e outros previamente aprovadasuterizados pela Secretaria
Municipal do Abastecimento - SMAB.

Art. 2°. O uso da unidade, constituida por bancas e bogeseda por meio de outorga de
Permissédo de Uso a titulo precario, por ato doe&&io da SMAB, ap0s a realizacdo de
procedimento licitatorio

8 1° Poderdo ser outorgadas até 2 (duas) permissdesale wada permissionario,
correspondentes a 2 (duas) bancas e/ou boxes.

8 2° A condicdo de soOcio ou acionista sera considerata pfeitos de aplicacdo do
disposto neste artigo.

Art. 3°. O produtor rural, usuario nos Varejdes, dever&sgrtar Atestado de Produtor
Rural emitido pelo 6rgdo competente, assim como eco@alizar somente produtos
originarios de sua propriedade rural.

Paragrafo Unico. A comercializacdo de produtos processados de rorigegetal ou de
origem animal somente sera permitida quando estessentarem a chancela do 6rgao
competente e obedecidas as legislacdes vigenersirentes.

Art. 4°. Aléem das comuns a todos os usuarios das Unidadédasstecimento de Curitiba,
sdo obrigacdes especificas dos usuarios dos Vargjdeicipais:

| — manter em suas bancas somente objetos e matpagisentes ao comércio ali
permitido, mantendo as instalagcdes conforme desnatAnexo |, parte integrante desta
portaria,;
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Il - produtos pereciveis a granel, tais como cereaighfas graos e produtos “in natura”
devem ser removidos diariamente das bancas apdmtedo expediente comercial,

Il — ndo estocar e nem depositar os produtos comegdals, nos corredores e areas
comuns da unidade;

IV — ndo entrar ou permanecer na Unidade fora do hadé@rfoincionamento, sem a prévia
autorizacdo da Administracéo.

Paragrafo Unico. As bancas quando nao utilizadas, deverdo permariaces de
qguaisquer mercadorias ou materiais, sendo vedadaaautilizacdo para depdsito ou
qgualquer outra atividade.

Art. 5°. A manutencédo e a conservacao das Unidades semxcllsiva responsabilidade
dos respectivos usuarios, 0s quais arcardo conesggeshs de consumo de agua, energia
elétrica, obras e servigcos imprescindiveis, pessaahterial, cujo montante sera apurado
pela Administracdo e rateado proporcionalmenteeeosr mesmos, observada a area de
ocupacao e consumo estimado por unidade.

§81°.0 consumo de energia elétrica particular seraactubpela média de consumo de todos
os aparelhos instalados em cada unidade.

§ 2°.0 consumo geral de energia elétrica sera o relsutta total da conta a ser rateada e
cobrada igualmente de todos os usuarios, dedus@dwm-valor de responsabilidade dos
consumidores particulares.

Art. 6°. As cessbes de permissao de uso ou licenca da enstdatente serdo admitidas se
o cedente j4 tiver exercido, ininterruptamente(ut) ano de atividade comercial no local
e devera ser formalizada mediante requerimento AEBSMubscrito pelos interessados,
cedente e cessionario, cujo deferimento sera dpet@mcia exclusiva da SMAB.

Art. 7°. E vedada a cessé&o ou sub-rogacéo da licenca pegads.
Art. 8°. Os demais direitos e obrigacdes dos inscritosmdade de abastecimento bem
como as penalidades aplicaveis as eventuais irfsagéguirdo as disposicdes gerais que

regulamentam as Unidades de Abastecimento de lGauriti

Gabinete da Secretaria Municipal do Abastecimesntol8 de dezembro de 2008.

NORBERTO ANACLETO ORTIGARA
Secretario Municipal
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Para a eficacia das acdes de controle integradpralgas urbanas, 0os permissionarios
deverdo atender os itens abaixo relacionados:

1. Providenciar coletores de lixo internos, com aaeato por pedal, saco plastico,

para as bancas ou box que manipulam alimentos;

Manter ralos e esgotos fechados e grelhas higidasza

Vedar aberturas nos forros, paredes e pisos;

N&o fazer uso de materiais improvisados (caixasaéeiras, madeirite, papelédo e

outros) para adequacao ou ampliacdo da area dosiexps;

5. Manter panos, materiais de limpeza, embalagenstresomateriais pertinentes a
atividade comercial, em local préprio, com vedaadequada,

6. Realizar diariamente varricdo e higienizacdo dasalacdes com agua sanitaria
dissolvida, removendo restos de produtos, residliogentares e quaisquer outras
sujidades;

7. Manter utensilios, mobiliarios e equipamentos lig)pdigienizados e com
manutencdo adequada;

8. Retirar utensilios, mobiliarios e equipamentos peéitinentes a atividade exercida;

9. Remover das instalacdes, embalagens descartavaaegiais de involucros tais
como palhas, papel, plasticos imediatamente apiéseipo uso; As embalagens
descartaveis ndo poderao ser reutilizadas;

10. Matérias primas, alimentos em geral e as embalagdgream ser armazenados sobre
estrados e/ou prateleiras, respeitando-se altirquada em relagdo ao piso, para
garantir adequada ventilagéo, limpeza e higienzadgéocal;

11.0s estrados devem ser modulados, de materialdis@vel, resistente, impermeavel
e mantido higienizados;

12.0 lay-out de instalacdo dos mobiliarios e equipdosedeve ser apresentado para a
administracdo para prévia aprovacao;

13.As embalagens destinadas ao acondicionamento ahitpso hortifruticolas “in
natura” devem atender, sem prejuizo das exigéndigpostas nas demais
legislacdes especificas, aos seguintes requisitos:

14.as dimensbes externas devem permitir empilhamento,
preferencialmente em prateleiras ou estrados;

15.devem ser mantidas integras e higienizadas;

16.podem ser descartaveis ou retornaveis; as retasn@evem ser resistentes ao
manuseio a que se destinam, as operacfes de hagidaie ndo devem se constituir
em veiculos de cantaminacao;
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17.devem estar de acordo com as disposicdes espeaififementes as Boas Praticas de
Fabricacdo, ao uso apropriado e as normas higiSaicibarias relativas a
alimentos;

18. As portas de acesso das instalacdes devem estatased ajustadas aos batentes;

19. Colocar telas milimétricas, removiveis nas abestasdernas das instalacoes;

20. Substituir utensilios, mobiliarios e equipamentosreau estado de conservacgao;

21.As superficies dos expositores, equipamentos e is0devem ser lisas,
impermeaveis, lavaveis, isentas de rugosidadesafe outras imperfeicoes;

22.0s expositores, equipamentos e moveis deverdoeseoviveis e apresentarem
altura adequada em relagcédo ao piso, de forma aitpeanmealizacdo de operacdes
de higienizagédo, com a freqiiéncia necessaria guntgaas condi¢cdes higiénico-
sanitarias apropriadas;

23.Utensilios, mobiliarios e equipamentos utilizadasapmanipulacdo, exposi¢cdo ou
armazenamento de produtos alimenticios deverdsepa estrutura com vedacao
total;

24.As embalagens ou recipientes utilizados para amagssn ou exposicdo de
produtos a granel como graos, cereais, frutas sexastonas, ervas, cereais
processados, farelos, farinhas e outros produtakisinalizados devem ser
resistentes, lisas, impermeaveis, lavaveis e ssatos de rugosidades e frestas, de
facil higienizacdo e que possa ser hermeticamentetios.



