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PORTARIA N° 027/2011

PUBLICADO NO DOM. N° 067 Regulamenta as atividades do

DE: 01°/09 /2011

Mercado Regional do Cajuru.

O Secretario Municipal do Abastecimento, no uso de suas atribui¢des legais e considerando o
disposto no artigo 2° do Regulamento aprovado pelo Decreto n°® 992, de 15 de outubro de 2003,
resolve:

Art. 1°. O Mercado Regional do Cajuru é uma Unidade de Abastecimento destinada a constituir
um centro comercial, cujas atividades visam operag¢des de comercializagdo no varejo de produtos
comestiveis, artigos de consumo, asseio, de uso doméstico em geral e todos os itens
comercializaveis que atendam pela sua utilidade, a demanda da populagdo, bem como, a
prestagdo de servigos profissionais Uteis a coletividade e outros previamente aprovados e
autorizados pela Secretaria Municipal do Abastecimento - SMAB.

Art. 2°. A ocupacgdo da Unidade, constituida por bancas e boxes, dar-se-a através da outorga de
Permissdao de Uso a titulo precario, por ato do Secretdrio da SMAB, apés a realizagdo de
procedimento licitatério.

Art. 3°. Ao usuério poderéo ser outorgadas até 02 (duas) permissdes de uso, correspondentes a 02
(duas) bancas e ou boxes.

Paragrafo tnico. A condigdo de sécio ou acionista serd considerada para efeitos de aplicagdo
deste artigo.

Art. 4°. A manutencgdo e conservagdo do Mercado Regional do Cajuru sdo de responsabilidade
dos usuarios.

Art. 5° Os usuarios reembolsardo, através de guia de recolhimento mensal, os valores pagos pelo
municipio aos fornecedores de 4gua, energia elétrica e outros servigos, da sequinte forma:

a) Os custos de manutengdo geral do Mercado Regional do Cajuru, assim como o fornecimento
de energia elétrica, 4gua e outros servigos, tais como limpeza e controle de pragas urbanas, terdo
o seu valor rateado entre os usuarios, proporcionalmente a area que ocupam;

b) O consumo correspondente ao uso de aparelhos elétricos de cada banca sera cobrado
integralmente do permissionario;

c) As unidades que possuirem medidores individuais de consumo de 4gua e de gas, terdo os custos
deste consumo langados diretamente em sua guia de recolhimento.

Art. 6°. E obrigatéria a presenga do usuario, ou de pelo menos um dos sécios no caso de
empresas, ou preposto devidamente autorizado ou empregado registrado.
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Paragrafo unico. O registro de empregados no Mercado Regional do Cajuru é de exclusiva
responsabilidade dos usuarios, assim como o recolhimento dos respectivos encargos trabalhistas e
previdenciarios.

Art. 7°. As cessdes de permissdo de uso das bancas e boxes somente serdo admitidas se o cedente
ja houver exercido, ininterruptamente, 05 (cinco) anos de atividade comercial no local e devera
ser formalizado mediante requerimento a SMAB, subscrito pelos interessados, cedente e
cessionario, cujo deferimento sera de competéncia exclusiva da Secretaria.

Art. 8°. A critério da Administragcdo, com anuéncia da Comissdo de Estudos e Auxilio Técnico -
CEAT, podera ser autorizada a permuta de banca ou box entre permissionarios do Mercado
Regional do Cajuru, sem prejuizo da contagem de tempo prevista no artigo anterior.

Art. 9°. Os demais direitos e obrigagGes dos usuarios, bem como as penalidades aplicaveis as
eventuais infragdes, seguirdo as disposi¢des gerais que regulamentam as Unidades de
Abastecimento do Municipio de Curitiba, Decreto N° 992/2003.

Art. 10°. Além do previsto no Regulamento das Unidades de Abastecimento de Curitiba, aplicam-
se ao Mercado Regional do Cajuru as disposi¢des contidas no anexo | — Dispée sobre o
Regulamento para o Funcionamento do Mercado Regional do Cajuru, anexo Il que Dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas na Comercializacdo de Alimentos nas Unidades de
Abastecimento e as legislagdes pertinentes a cada ramo de atividade.

Gabinete da Secretaria Municipal do Abastecimento, em 31 de agosto de 2011

HUMBERTO MALUCELLI NETO
Secretario Municipal de Abastecimento

ANEXO |

Disp&e sobre o requlamento para o funcionamento do Mercado Regional do Cajuru

1.1 Objetivo

Estabelecer regulamento para o funcionamento do Mercado Regional do Cajuru.
1.2 Aplicagédo

Aplica-se aos permissionarios do Mercado Regional do Cajuru.

2. Definigdes
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Para efeito deste regulamento, considera-se:
Permissionario: aquele que recebeu permissdo ou licenga para comercializagdo nas unidades de
abastecimento.

3. Regulamento para o funcionamento do Mercado Regional do Cajuru

I) Todos os boxes e bancas, assim como as areas de circulagdo pertinentes, deverdo ser mantidos
em perfeitas condi¢gdes de limpeza e higiene.

Il) Os boxes e bancas deverédo estar livres de objetos em desuso e ou nédo pertinentes a atividade
exercida.

Ill) Excepcionalmente, todo box ou banca ndo ocupados ou quando do nédo exercicio de
atividades, devem permanecer livres de quaisquer objetos; sendo vedada sua utilizagdo para
depdsito ou qualquer outra atividade.

IV) Excepcionalmente, durante os dias de semana, a administragdo podera liberar a ocupagéo
das bancas vagas para utilizagdo, mediante solicitagdo prévia.

V) O armazenamento de mercadorias ndo podera ultrapassar a 20% (vinte por cento) da area do
box.

VI) As mercadorias deverdo ser expostas em frente as bancas e boxes até o limite demarcado
pela Administragao.

VII) A administragdo ndo se responsabilizard por objetos, equipamentos ou mercadorias
deixadas ao alcance de pessoas circulantes nas areas comuns fora do horario de funcionamento
do Mercado.

VIII) Os produtos comercializados, apds a sua venda, ndo poderdo permanecer estocados e
nem depositados nos corredores e nas areas comuns da Unidade.

IX) E proibida a entrada e ou permanéncia dos permissionarios ou prepostos na Unidade fora do
horério de funcionamento, sem prévia autorizagdo da Administragéao;

X) O permissionario exercera exclusivamente as atividades comerciais previstas na outorga.

XlI) As eventuais solicitacdes de alteracdo, modificagdo ou extensdo do ramo autorizado, serdo
avaliadas pela administragdo, podendo deferi-los ou ndo conforme interesse da administragao.

Xll) O permissionario que se enquadrar como produtor rural deverd comercializar,
exclusivamente, os produtos agricolas de produgéo prépria em conformidade com o seu Atestado
de Produtor Rural, expedido pelo 6rgdo competente e ainda produtos de origem de entidades
produtivas organizacionais das quais faz parte; somente serdo qualificados aqueles que
comprovarem através de documentagéo.

XllI) Em relagdo ao item anterior, a administragdo reserva-se ao direito de autorizar a
comercializagdo de produtos de produgéo de terceiros, em casos excepcionais.

XIV) Os servicos de limpeza, manutencdo e conservagdo das areas comuns, sanitarios e
fachadas externas ficardo a cargo da Administragdo que os realizara de forma direta ou indireta.

XV) O horario de funcionamento do comércio, assim como o local de carga e descarga de
mercadorias serdo determinados pela Administragéo, através de Ordem de Servigo.

XVI) E de exclusiva responsabilidade do permissionario o atendimento a toda e qualquer
intimagdo ou exigéncia das autoridades municipais, estaduais ou federais, respondendo pelas
penalidades decorrentes da inobservancia de normas legais.
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XVIl) Os permissionarios deverdo zelar para que seus empregados, ou prepostos que lidem
diretamente com o publico consumidor, conduzam-se com atengéo e urbanidade, além de estar
convenientemente trajados, tendo a Administragdo o direito de solicitar o afastamento de
qualquer preposto ou empregado, cuja permanéncia for julgada inconveniente.

XVIll) Os permissionarios deverdo executar as instalagdes internas de acordo com a
determinagdo da Administragdo, obedecendo as especificagbes e projetos autorizados pelo
Instituto de Pesquisa e Planejamento Urbano de Curitiba — IPPUC, bem como, providenciar a
comunicagdo visual segundo projeto préprio.

XIX) Os permissionarios devem sujeitar-se ao controle e disciplina, cumprindo as normas,
regulamentos, circulares, ordens de servigo e demais atos emanados pela Administragéo.

XX) Os permissionarios deverdo promover, as suas expensas, todos os reparos para
conservagdo do objeto permissionado, imediatamente apés a ocorréncia de danos, com material
da mesma qualidade do utilizado originalmente. Na hipdtese de sua ndo execugdo imediata, a
Administragdo reserva-se ao direito de executa-las e cobrar os dispéndios havidos, mediante o
langamento das quantias gastas nos avisos de débitos do respectivo usuario.

XXI) E expressamente proibido aos permissionarios, seus empregados ou prepostos
promoverem o funcionamento de alto falantes ou congéneres, que sejam ouvidos fora das areas e
espagos permissionados, bem como algazarras, distirbios e ruidos que venham perturbar o
ambiente.

XXIl) E vedada a ocupagdo de fachadas externas, sacadas do mezanino e de areas de uso
comum, com mercadorias, cartazes, propagandas, indicagdes e dizeres congéneres.

XXIll) E vedada a colocagdo de qualquer objeto no interior do box ou banca que possa
comprometer a estética do Mercado Regional do Cajuru.

XXIV)  Evedado o uso de boxes, bancas ou 4reas comuns do Mercado Regional do Cajuru para a
realizagdo de eventos, mesmo que de carater beneficente, religioso, politico, cultural, esportivo
ou estudantil, salvo prévia aprovagdo e autorizagdo, por escrito, da Administragédo, assim como a
apresentagdo dos comprovantes de cumprimento de todas as exigéncias das autoridades
competentes.

XXV)  Evedada a realizagio de propaganda de cunho eleitoral de qualquer espécie (panfletos,
santinhos, sacolas, bottons, adesivos, camisetas, etc.).

XXVI)  Evedada a utilizagdo de sanitarios para outros fins.

XXVIl) O uso dos vestiarios e chuveiros instalados no Mercado Regional do Cajuru é de
exclusividade dos permissionarios, seus empregados e prepostos, bem como dos servidores
municipais lotados no local e prestadores de servigos da Administragdo Municipal.

XXVIII) A utilizagdo de mesas e cadeiras é de uso exclusivo da Praga de alimentagéo.

XXIX) A Administragdo contratard um seguro com cobertura contra incéndio, vendaval e danos
ao sistema elétrico, restringindo-se, tdo somente, ao prédio publico.

XXX) O permissionario podera contratar seguro para cobertura contra roubo e danos aos bens
e mercadorias de sua propriedade existentes na banca ou box.
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Disp&e sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas na Comercializagdo de Alimentos nas
Unidades de Abastecimento.

1.1. Objetivo
Estabelecer procedimentos de boas praticas na comercializagdo de alimentos nas unidades de
abastecimento.
1.2. Aplicagéo
Aplica-se aos servicos de comercializagdo de alimentos das unidades de abastecimento,
independente da atividade (manipulacéo, preparacao, transporte, fracionamento, armazenamento,
exposigdo a venda, entrega e outras).
2. Definigdes
Para efeito deste regulamento, considera-se:
Comercializagdo nas unidades de abastecimento: todo alimento comercializado, preparado ou nédo
no local, nas unidades de abastecimento.
3. Boas Praticas na Comercializagdo de Alimentos nas Unidades de Abastecimento.
3.1. Edificagbes, Instalages, Equipamentos, Méveis e Utensilios.
3.1.1. Todos os estabelecimentos que comercializam alimentos deverdo apresentar projeto
arquitetdnico, com layout dos equipamentos, apresentando fluxo continuo e ordenado, sem
cruzamentos, para pré aprovagdo, na Unidade de Controle de Qualidade.
3.1.2. Todos os estabelecimentos que comercializam alimentos deverdo apresentar projeto
arquitetdnico, aprovado pelo Servigo de Engenharia da Secretaria Municipal de Saude de Curitiba.
3.1.3. As estruturas de comercializagdo ndo poderdo ser alteradas ou remodeladas, devendo
permanecer com sua concepgdo, conforme projeto arquitetdnico original.

3.1.4. O dimensionamento das instalagdes deve ser compativel com todas as operagdes.
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3.1.5. As instalagdes fisicas (piso, parede e teto) devem possuir revestimento liso, lavavel,
impermeavel, superficie continua, sem rugosidades, antiderrapante, de facil higienizagdo e na cor
clara.

3.1.6. Portas e janelas devem estar ajustadas aos batentes; portas da area de preparagdo e
armazenamento de alimentos devem ser dotadas de fechamento automatico.

3.1.7. As aberturas externas devem ser providas de telas milimétricas, removiveis e em esquadrias
de aluminio.

3.1.8. As areas internas e externas do estabelecimento devem estar livres de objetos em desuso ou
ndo pertinentes a atividade exercida.

3.1.9. As luminarias devem ser protegidas contra quebras e quedas.

3.1.10. As instalagGes elétricas devem ser embutidas e protegidas.

3.1.11. Lavatdrios exclusivos para a higiene das maos na area de manipulagdo; devem possuir
sabonete liquido inodoro, papel toalha nédo reciclado ou outro sistema de secagem de maéos,
higiénico, sequro e por acionamento ndo manual.

3.1.12. Equipamentos, méveis e utensilios devem ser de materiais que ndo transmitam substancias
toxicas, odores e sabores; devem ser mantidos em adequado estado de conservagdo e higiene.
3.1.13. As superficies dos equipamentos, mdveis e utensilios utilizados na preparagédo, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuicdo e exposigdo a venda dos alimentos devem ser lisas,
impermeaveis, lavaveis, isentas de rugosidades, frestas e outras imperfeigdes.

3.2. Higienizagdo

3.2.1. As caixas de gordura devem ser externas e compativeis com a demanda; devendo ser limpas
periodicamente.

3.2.2. Os produtos de limpeza devem ser identificados e guardados em local reservado para esta
finalidade.

3.2.3. Os funcionarios responsaveis pela atividade de higienizagdo devem utilizar uniformes
apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagdo de alimentos.

3.2.4. As instalagGes, os equipamentos, méveis e os utensilios devem ser mantidos em condig&es
higiénico-sanitarias adequadas.

3.3. Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas, 4gua, manejo de residuos

3.3.1. Deve existir um conjunto de agdes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas
urbanas; quando houver agdo por controle quimico esta devera ser realizada, conforme legislagdo
especifica, por empresa terceirizada, com Licenga Sanitaria vigente.

3.3.2. Utilizar somente 4gua potavel para manipulagdo de alimentos.

3.3.3. O reservatério de agua deve ser higienizado, no méximo a cada seis meses.
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3.3.4. Os coletores de residuos devem ser dotados de tampa, saco plastico e acionamento ndo
manual.

3.3.5. Possuir coletor de 6leos e gorduras para descarte.

3.4. Manipuladores

3.4.1. Os manipuladores devem estar asseados, com uniformes limpos, conservados e compativeis
com a atividade.

3.4.2. Devem manter os cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro acessério
apropriado para esse fim. As unhas devem estar curtas e sem esmalte ou base. Sem objetos de
adorno pessoal.

3.4.3. Devem realizar curso para manipuladores de alimentos, no minimo, a cada vinte e quatro
meses e comprovar mediante documentagdo. Devendo ser abordado, no minimo, os temas:
contaminantes alimentares, doengas transmitidas por alimentos, manipulagdo higié€nica dos
alimentos, boas praticas, higienizagdo de horticolas.

3.5. Matérias primas, ingredientes e embalagens

3.5.1. Devem ser armazenados em local limpo e organizado, garantindo protegdo contra
contaminantes.

3.5.2. Devem ser armazenados sobre palets, estrados ou prateleiras, respeitando espago minimo
para garantir ventilagdo adequada, limpeza e desinfecgdo do local.

3.5.3. Palets, estrados e prateleiras devem ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel.
3.6. Preparagdo, armazenamento e exposigdo ao consumo do alimento preparado

3.6.1. Os dleos e gorduras utilizados devem ser substituidos imediatamente sempre que houver
alteracdo evidente das caracteristicas fisicas quimicas ou sensoriais, como aroma, sabor e formacgéao
intensa de espuma e fumaga.

3.6.2. As matérias—primas, os ingredientes e as embalagens utilizadas na preparagdo dos alimentos
devem estar em condig8es higiénico-sanitarias adequadas e em conformidade com a legislagédo
especifica.

3.6.3. O alimento preparado, armazenado sob refrigeragdo deve apor em seu invélucro, no minimo,
nome do produto, data de preparo e prazo de validade.

3.6.4 A temperatura dos alimentos deve ser regularmente monitorada e registrada; (em todas as
etapas de seu preparo, até o servimento).

3.6.5 As areas de exposicdo do alimento preparado e de consumagdo devem ser mantidas
organizadas e em adequadas condi¢des higiénico-sanitarias.

3.6.6. A exposigdo do alimento preparado deve dispor de barreiras de protegdo que previnam a

contaminacdo do mesmo na area de consumacao, evitando a agdo do consumidor e outras fontes.
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3.6.7. Os utensilios utilizados na consumagdo tais como pratos, talheres, copos, devem ser
descartaveis e quando néo for, deverdo ser higienizados e armazenados em local protegido.

3.6.8. Os molhos e temperos utilizados na consumagdo devem ser em porgdes individuais e na
forma de saches.

3.6.9. A area de recebimento de dinheiro, cartdes e outros meios utilizados para pagamento de
despesa, deve ser reservada; o responsavel ndo deve manipular alimento.

3.7. Produtos horticolas

3.7.1. N&o sera permitida a presenga de embalagens descartaveis (plastico, papel, TNT, palha e
outros) em reuso na area de exposi¢cdo e armazenamento de produtos.

3.7.2. As embalagens retornaveis (caixas plasticas e outras) devem estar em boas condigées de
conservagdo, limpas e higienizadas.

3.7.3. Os produtos armazenados na banca ou box ndo devem exceder a 20% do espago da
unidade comercial e devem ser mantidas em embalagens vedadas, resistentes a agentes
contaminantes e ataque de pragas urbanas, mantidas sobre estrados, distante de paredes e teto,
de modo que permita a limpeza das instalagGes e vistoria do local.

3.7.4. Os materiais de limpeza (produtos quimicos, panos, vassouras), devem ser mantidos em
perfeitas condigées de higiene, asseio e devidamente guardados em locais préprios, fechados e
exclusivos.

3.7.5. Os utensilios utilizados na higienizagdo de instalagées devem ser exclusivos para tal
procedimento.

4. Referéncias:
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4.3 Ministério da Satide — Agencia Nacional de Vigilancia Sanitéria - Resolugdo N°352, de 23 de
dezembro de 2002.

4.4 Ministério da Saude — Agencia Nacional de Vigilancia Sanitéria — Instrugdo Normativa Conjunta
N°9, de 12 de novembro de 2002.

4.5 Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — Portaria N°368, de 04 de setembro de
1997.
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