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SECRETARIA DE MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO

COMISSAO TECNICA DE ANALISE DE AMOSTRAS, HOMOLOGAGAO E
CADASTRO DE MARCAS E MODELOS

AT. GERENCIA DE COMPRAS — NILZA SOUSA/CELSO DE MELO/ANA MARIA
MALUCELLI

Ref. EDITAL CHAMAMENTO PUBLICO N2 001/2020

LATICINIOS TIROL LTDA., pessoa juridica de direito privado, com sede a Rua ROD. SC
454, KM 08, Treze Tilias Santa Catarina, inscrita no CNPJ n® 83.011.247/0023-46, ja
qualificada nos autos do edital em epigrafe, neste ato representada por Edson Melo da

Silva Filho, vem, mui respeitosamente, propor:

RECURSO ADMINISTRATIVO

Em face da decisdo desta conceituada comissdo de analise do EDITAL CHAMAMENTO
PUBLICO N2 001/2020 declarar resultado da analise inconforme 197/2020 e 198/2020,
relativo as manteigas e resultado da andlise inconforme 202/2020 e 204/2020 relativo
ao queijo minas padrdo e queijo mussarela fatiado pelas razbes de fato e de direito

que passa a expor.

1. RAZOES DE RECURSO



Quanto aos resultados das analises inconformes 197/2020 e 198/2020,
(“produto nio corresponde ao solicitado em edital: manteiga extra”). O Anexo 03 do
instrumento convocatério — “Descritivo dos itens - exige, que sejam atendidos os

requisitos constantes no descritivo, qual seja, “ item 47 Manteiga extra com sal e item

’

48 manteiga extra sem sal embalagem pacote plastico ou tablete...”, e assim por

diante.

Acontece que em relagdo a manteiga, as amostras dos produtos
apresentados tém a denominagdo “Manteiga de primeira qualidade”, entretanto,
conforme a portaria 146/96, a manteiga extra e manteiga de primeira qualidade, tem a
mesma classificacdo e requisitos. Sendo vejamos o que diz esta portaria 146/96:

Portaria 146/96 do Ministério da Agricultura:

2.2. Classificagéo

2.2.1. Manteiga Extra: E a manteiga que corresponde a classe de qualidade | da
classificag@o por avaliagdo sensorial, segundo Norma FIL 99A: 1987.

2.2.2. Manteiga de Primeira Qualidade: E a manteiga que corresponde a classe
de qualidade | da classificagdo por avaliagdo sensorial segundo a Norma FIL 99A:
1987.

2.3. Designagdo (Denominagdo de venda).

" Manteiga" ou "Manteiga sem sal”, "Manteiga salgada” ou " Manteiga com
sal",

segundo corresponda ao definido no item 4.1.2.

Poderd denominar-se " manteiga maturada”, se corresponder, segundo o
definido, no item 4.1.2.

Poderd denominar-se "manteiga extra" ou "manteiga de primeira qualidade" se
corresponder a classificagéo 2.2.

Por conseguinte, apresentamos anexo o parecer técnico do responsavel
pela area de pesquisa e desenvolvimento da empresa acerca desta questdo a qual
enfatiza o que apresentamos neste recuso.

Assim, visto que as duas denominagdes possuem a mesma classificagao
e requisitos de acordo com a portaria 146/96 do Ministério da Agricultura,
acreditamos que estamos atendendo o edital de chamamento e que as amostras

apresentadas atende a legislagdo vigente.

Quanto aos resultados das analises inconformes 202/2020 e 204/2020,

(“Auséncia da indica¢do da presenca de lactose, conforme RDC n? 136/2017").



O Anexo 03 do instrumento convocatério — “Descritivo dos itens - exige, que

“

sejam atendidos os requisitos constantes no descritivo, qual seja, “ item 78 Queijo Minas
padrdo 400g a 600g (venda a peso), pacote pldstico a vacuo / filme multicamada termo-
encolhivel”... e assim por diante, conforme o edital. E o item 80 queijo mussarela fatiado e

interfolhado...”, e assim por diante, conforme o edital.

No entanto, esta comissdo recusou as amostras destes produtos itens
78 e 80 sob alegagdo de “Auséncia de indicagdo da presenca de lactose”, conforme RDC
136/2017.

Acontece que o produto proposto atende as especificagbes visto que
estas informacdes n3o devem constar, de acordo com a legislagdao vigente, nas
embalagens dos produtos quando provém de processos em que sdo naturalmente zero
lactose ou que tenham quantidades seguindo os requisitos de elegibilidade estabelecidos
na RDC n. 136/2017.

“A declaragcdo da presenca de lactose € obrigatdria nos alimentos, incluindo

bebidas, ingredientes, aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia, que

contenham lactose em quantidade maior do que 100 (cem) miligramas por 100

(cem) gramas ou mililitros do alimento tal como exposto a venda.”

A ANVISA também disponibilizou um guia com perguntas em respostas sobre a
lei da lactose, em que na pergunta 30, cita o seguinte:

ANVISA - Perguntas e Respostas
Rotulagem de Lactose

Pergunta 30. Posso utilizar a informagdo “ndo contém lactose” quando o
produto contiver uma quantidade de lactose inferior ou igual ao limite
estabelecido na RDC n. 136/2017?

Resp. Ndo. Alegacbes relativas ao conteudo de lactose em alimentos (ex.
isento de lactose, ndo contém lactose, baixo em lactose, reduzido em lactose)
ndo séo permitidas em alimentos em geral, conforme RDC n. 54/2012.
Somente os alimentos para dietas com restrigéo de lactose, disciplinados pela
RDC n. 135/2017, podem veicular a informagéo “ndo contém lactose”, caso
sejam atendidos aos critérios estabelecidos nesta RDC.

Os queijos mussarela e minas padrdao, apresentam teores menores que
100mg/100g de lactose no produto final, tendo em vista que no processo de fermentagdo,

ocorre a transformacdo da lactose em &cido latico.



A declaracdao de presenca de lactose nos rotulos ndao é necessdria, pois,
apresentam teores menores de lactose em relagdo ao exigido na RDC 136. Por conseguinte,
ndo é declarado a auséncia, porque ocorre de forma natural e ndao por procedimento
especifico (quando é feito uso de enzima lactase), no qual ocorre a hidrélise da lactose.

Anexo a este documento, estamos enviando o laudo de analise para

comprovacao do teor de lactose dos queijos em questao.

Por fim, diante de todo o exposto acreditamos que estamos atendendo o

edital de chamamento publico 001/2020.

2. PEDIDO

Em face de todo o exposto, requer-se:

1. o conhecimento do presente recurso, por atendidos os
pressupostos legais;

2. no mérito, a reforma da decisdo desta comissdo para o fim de
declarar aprovada as amostras no referido processo de chamamento

publico 001/2020.

Termos em que,

pede deferimento. ) 4

\__,
Edson Melo S. Filho

LATICINIOS TIROL LTDA.

AR
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LACTICINIOS TIROL LTDA
Linha Cagador / SIF 1056

Treze Tilias — Santa Catarina

Data: 14/09/2020.

Assunto: Homologagao e cadastro de marcas processo administrativo n°
01-045871/2020

O estabelecimento Lacticinios Tirol Ltda, situado na rodovia SC 355 km
97 — municipio de Treze Tilias/SC, sob SIF 1056, vem por meio deste,
apresentar o parecer técnico em relagdo a “Manteiga de primeira qualidade”.

De acordo com a portaria n° 146/96, “manteiga extra” ou “manteiga de
primeira qualidade”, tem a mesma classificagcdo, conforme podemos identificar
no descritivo abaixo:

2. DEFINIGAO

Com o nome de manteiga entende-se o produto gorduroso obtido
exclusivamente pela bate¢gdo e malaxagem, com ou sem modificagdo biologica
de creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite de vaca, por promessa
tecnologicamente adequados. A matéria gorda da manteiga devera estar
composta exclusivamente de gordura lactea.

2.2. CLASSIFICACAO

2.2.1. Manteiga Extra: E a manteiga que corresponde a classe de
qualidade | da classificagao por avaliagdo sensorial, segundo Norma FIL 99A:
1987. 2.2.2. Manteiga de Primeira Qualidade: E a manteiga que corresponde a
classe de qualidade | da classificagdo por avaliagdo sensorial segundo a
Norma FIL 99A: 1987. 2.3. Designagao (Denominagdo de venda). " Manteiga"
ou "Manteiga sem sal", "Manteiga salgada" ou " Manteiga com sal", segundo
corresponda ao definido no item 4.1.2. Podera denominar-se " manteiga
maturada"”, se corresponder, segundo o definido, no item 4.1.2. Podera

denominar-se "manteiga extra" ou "manteiga de primeira qualidade" se
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Sendo assim, pedimos que considerem a Manteiga de primeira
qualidade, como sendo um produto de alta qualidade, atendendo todos os

requisitos exigidos pela legislagao vigente.

Sem mais para o momento,

Liandro Mai
Gerente de Pesquisa e Desenvolvimento
CRQ 132 13600004

dosde 1974
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LACTICINIOS TIROL LTDA
Linha Cagador / SIF 1056

Treze Tilias — Santa Catarina

Data: 16/09/2020.

Assunto: Homologacgédo e cadastro de marcas processo administrativo n°
01-045871/2020

O estabelecimento Lacticinios Tirol Ltda, situado na rodovia SC 355 km
97 — municipio de Treze Tilias/SC, sob SIF 1056, vem por meio deste, apresentar
o parecer técnico em relagéo a “auséncia da declaragéo de lactose nos queijos

Mussarela Fatiado e Minas Padréo”.

De acordo com a RDC n° 136 de 8 de fevereiro de 2017, a declaragéo
de lactose deve ocorrer nos produtos com teor maior de 100mg/100g,
conforme descrito abaixo:

“Art.3° A declaracdo da presengca de lactose €& obrigatéria nos
alimentos, incluindo bebidas, ingredientes, aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia, que contenham lactose em quantidade
maior do que 100 (cem) miligramas por 100 (cem) gramas ou mililitros
do alimento tal como exposto a venda.”

A ANVISA também disponibilizou um guia com perguntas em respostas
sobre a lei da lactose, em que na pergunta 30, cita o seguinte:

30. Posso utilizar a informacéo “ndo contém lactose” quando o produto
contiver uma quantidade de lactose inferior ou igual ao limite
estabelecido na RDC n. 136/20177

R: Nao. Alegacdes relativas ao conteudo de lactose em alimentos (ex.
isento de lactose, ndo contém lactose, baixo em lactose, reduzido em

lactose) ndo sdo permitidas em alimentos em geral, conforme RDC n.

54/20 mDADE LINHACACADOR UNIDADE CHAPECO UNIDADE PINHALZINHO

30 CNPJ: 83.0M.247/0023-46 CNPD:83.011.247/0010-21 CNPY BI.ON247/0003-98

inse. £5t 254.804.438 insc. Est. 253673054 Insc. Est. 253.658.659

Rua Domingos Perondi 36 Rod SC-355km97-Linha Cagador  R.José Linhares 437E Rod. Estadual SCI60 - km BL.s/n
CEP B9E50 CEP: 89650-000 8. Jardim América - CEP: 89B03-440  Distrito de Machado - CER: 83700-000

Treze Tiias ~ 5C
{49) 3537-7000

Treze Tilias - SC Chapect-SC Pinalzinho~5C
{49} 35377100 {49) 3322-216 {49) 31931571

desde W



Y

Conﬁanga\,“w;;

que ven; doleite

Somente os alimentos para dietas com restricdo de lactose,
disciplinados pela RDC n. 135/2017, podem veicular a informagéo “nao
contém lactose”, caso sejam atendidos aos critérios estabelecidos
nesta RDC.

Os queijos mussarela e minas padrao, apresentam teores menores que
100mg/100g de lactose no produto final, tendo em vista que no
processo de fermentagdo, ocorre a transformagéo da lactose em acido
latico.

A declaracéo de presenca de lactose nos rétulos ndo € necessaria, pois,
apresentam teores menores de lactose em relagdo ao exigido na RDC
136, Também nao é declarado a auséncia, porque ocorre de forma
natural e ndo por procedimento especifico (quando € feito uso de
enzima lactase), onde ocorre a hidrélise da lactose.

Juntamente com este documento, é enviado o laudo de analise para

comprovacao do teor de lactose dos queijos em questao.

Sem mais para o momento,

Liandro Mai
Gerente de Pesquisa e Desenvolvimento
CRQ 132 13600004

MATRIZ UNIDADE LINHATACADOR UNIDADE CHAPECO UNIDADE RPINHALZINHO

NP 83.011.247/0001-30 CNPY: 830N 267/0023- 46 CNPY 83.01.247/0010-21 CNPJ BI.ON.267/0008-98

insc. ot 250252600 inse, £51 254.804.438 insc. Est. 283.673.054 Inse, Est. 253658659

Rua Domingos Perondi 36 fod SC-3ESkm a7 -Linha Cagador R José Linhares, 437E Rod. Estadual SC 60 -km BLs/n

CEP BIESC CER; 89650-000 8. Jardim Américs - CEP: 89803-440  Distrito de Machado - CER 83700-000
Treze Tiias - ST Treze Tilias - SC Chapecti-5C Pinhalzinho - 5C

149) 3537-7000 {49} 3537700 49) 3322716 149) 31991571 desde 1974
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ALAC

819-2020-00005267

EMITIDO EM

RELATORIO DE ENSAIO N° AR-20-GR-012369-01

L
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Suporte técnico : asmalac@eurofins.com

M

Referéncia do cliente:

Queijo mussarela

Laticinios Tirol Ltda
RODOVIA SC 454, SIN
INTERIOR - LINH

KM 08

89650-000 TREZE TILIAS
BRASIL

E-mail ariadini.coelho@tirol.com.br

28/01/2020

Dados da amostra:
Embalagem:

queijo mussarela institucional
Amostra sélida recebida em
embalagem plastica transparente

Data do pedido: 14/01/2020 Referéncia do pedido: 006-10530-458258
Data de recebimento: 15/01/2020 9:30:00 Inicio da Analise: 15/01/2020
Transportada por: Transportadora Término da Analise: 28/01/2020
Temperatura (°C) no 3.1 Quantidade de Amostra 6 embalagens - 1,5Kg
recebimento
Lote 00241 Data de Fabricacao 08/01/2020
Validade do produto 07/04/2020
Analises Fisico-Quimicas RESULTADOS Loa
GR114 GR Cordura Total
Lipidios 22,53 g/100 g 1g/100 g
GR074 GR Cloreto de «odic
Cloreto de sddio 1,3 g/100 g 0,39/100 g
GR089 GR Extrato seco (Desengordurado)
Extrato seco desengordurado 28,5 g/100 g 0,59/100 g
GR008 GR Acidez (Queijo
Acidez <0,22 g/100 g 0,22g/100 g
GR262 GR PFProteina (Léacteos) (N x 6,38)
Proteina 23,05 g/100g 0,5g/100 g
GR161 GR pH (Leite e Productos Lacteos)
pH 6,4 em 20°C 2,03 em 20°C
GR201 GR Valor energétice
Valor energético 1270,18 kJ/100 g -
GR199 GR Vzlor caldricc
Valor calérico 302,42 kcal/100 g -
GR176 GR Cinzas em leites e derivados
Residuo mineral fixo (Cinzas) 3,6 g/100g 0,2 9/100 g
GRF07 GR Carboidratos
Carboidratos 1,86 g/100g 0,55 g/100 g
GRO1K GR Umidade em queijos, ricota e ricota per coagulagéc
Umidade 49,00 g/100 g 0,59/100 g
GR04B GR Exiraio Seco Tolal
Extrato Seco Total 51 - -
Analises de Metais RESULTADOS LOQ
GR582 GR C:alcio (Cz) - Total
Calcio (Ca) 7361,081 mg/kg 0,448 mg/kg

Laboratoério ALAC Ltda.

Rua David Sartori, 601, Bairro Alfandega
95720-000 Garibaldi

BRASIL

Fone
http://www.eurofins.com.br/

+55 54 3388 3232
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GRF14 GR Sodio (Ne) - Tote!
Saédio (Na) 494,934 mg/100 g 5mg/100 g
Analises Organicas RESULTADOS LoQ
GROOF GR Ferfil de acidos graxos (soma)
Acidos graxos saturados 14,9463 g/100 g 0,1g/100 g
Gordura Trans 0,9484 g/100 g 0,01 g/100 g
Acidos graxos poli-insaturado 0,5449 g/100 g 0,1g/100 g
Acidos graxos monoinsaturados 6,0904 g/100 g 0,1g/100 g
RESULTADOS LoQ
GRO5lI GR [ actose
Lactose <0,1 g/100 g 0,1g/100g
LISTA DE METODOS
GR008 Acidez (Queijo): Método 463/1V do Instituto Adolfo Lutz:2008 GROOF Perfil de acidos graxos (soma): Met. IAL, 4%d. SP, 2005,
item 053/IV
GRO1K Umidade em queijos, ricota e ricota por coagulagao: IDF GR04B Extrato Seco Total: IDF 4:2004
4:2004

GRO5!  Lactose: Guideline — Sugar Profile, V. 0.203.06.2017, IC-PAD GRO074 Cloreto de sédio: Método Interno (POP-FQO030)

GR089 Extrato seco (Desengordurado): Método 2.19 do Manual de GR114  Gordura Total: IDF 5:2004
Métodos Oficiais para Analise de Alimentos de Origem Animal,

2018
GR161  pH (Leite e Productos Lacteos): Método 492/1V do Instituto GR176 Cinzas em leites e derivados: AOAC Official Method 945.46,
Adolfo Lutz:2008 2005
GR199 Valor calérico: RDC n° 360 de 23/12/2003 - ANVISA GR201 Valor energético: RDC n° 360 de 23/12/2003 - ANVISA
GR262 Proteina (Lacteos) (N x 6,38): IDF 20-1:2014 GR582 Calcio (Ca) - Total: AOAC Intl. 2013.06, 20ed, 2016 e AOAC
Intl. 2015.06, 20ed, 2016
GRF07 Carboidratos: RDC n° 360 de 23/12/2003 - ANVISA GRF14 Sodio (Na) - Total: AOAC Intl. 2013.06, 20ed, 2016 e AOAC

Intl. 2015.06, 20ed, 2016

Laudo emitido eletrénicamente por Christine Becker

INFORMAGOES ADICIONAIS

Este documento s6 deve ser reproduzido por completo, a reprodugéo parcial requer aprovagao escrita do laboratério. Os resultados referem-se
apenas a amostra recebida.

Resultados foram obtidos e reportados de acordo com as condigdes gerais de venda acordadas no momento da requisi¢do.

ND - Nao detectado NMP - Nimero Mais Provavel  UFC - Unidade Formadora de Colénia LOQ - Limite de Quantificagdao

LOD - Limite de Detecgdo est. - Estimado 0 - |nfinito

*Para ensaios microbiolégicos e microscdopicos néo é reportado numericamente em nossos laudos o LOQ (limite de quantificagéo).

"<" - Auséncia de crescimento microbiano (resultados microbiolégicos) ou menor que o limite do método.

Os testes identificados pelo codigo de duas letras GR sao analisados no laboratério Eurofins ALAC (Garibaldi).

Assinatura Assinado eletrénicamente conforme "Medida Proviséria 2.200-2" de 24/8/2001
visite http://www .eurofins.com.br/assinaturadigital para baixar uma chave de verificacédo

Marina Salvadori Possebon Cristina Ines Bergonsi Guaragni
Coordenadora Fisico-Quimica Alimentos Coordenadora Biologia
Fernanda Richter Thaina Marinello
Coordenadora Instrumental Inorganica Coordenadora Instrumental Organica

Verificagao de autenticidade: 66969AAC-303A-4913-9F9E-58D4767F1F04
Verifique a autenticidade do seu relatorio de ensaio em: https:/arverification.eurofins.com.br e acesse o seu relatdrio on line digitando o
codigo de seguranga no campo indicado.

Laboratério ALAC Ltda. Fone +55 54 3388 3232
Rua David Sartori, 601, Bairro Alfandega http://www.eurofins.com.br/
95720-000 Garibaldi

BRASIL
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CODIGO DAAMOSTRA 819-2019-00162476 EMITIDO EM 10/12/2019
RELATORIO DE ENSAIO N° AR-19-GR-163221-01

LATICINIOS TIROL LTDA
R JOSE LINHARES, 437
JARDIM AMERICA

=

89803-440 CHAPECO
BRASIL

WA EATIMAR Em s gt

Suporte técnico : asmalac@eurofins.com

Referéncia do cliente: Queijo Parmesédo Maturado - 600g
Dados da amostra: Lactose
Embalagem: Amostra recebida em embalagem

original lacrada
Data do pedido: 21/11/2019 Referéncia do pedido: 006-10530-438883
Data de recebimento: 22/11/2019 9:30:00 Inicio da Analise: 22/11/2019
Transportada por: Transportadora Término da Analise: 09/12/2019
Temperatura (°C) no 33 Quantidade de Amostra 5809
recebimento
Lote 00110 Data de coleta 21/11/2019 09:55:00
Data de Fabricagao 15/11/2019 Validade do produto 13/05/2020
Analises Subcontratadas RESULTADOS LoQ
AA48L AA Lactose(baixa concentragao)

Lactose <0.005 g/100g 0,005 g/100 g

LISTA DE METODOS

AA48L  Lactose(baixa concentracao): Interno, IC-PAD

Laudo emitido eletrdnicamente por Edeis Araldi

INFORMAGOES ADICIONAIS

Este documento s6 deve ser reproduzido por completo, a reprodug&o parcial requer aprovagao escrita do laboratério. Os resultados referem-se
apenas a amostra recebida.

Resultados foram obtidos e reportados de acordo com as condigdes gerais de venda acordadas no momento da requisigao.

ND - Nao detectado NMP - Numero Mais Provavel  UFC - Unidade Formadora de Col6nia LOQ - Limite de Quantificagdo

LOD - Limite de Detecgdo est. - Estimado « - |nfinito

*Para ensaios microbiolégicos e microscopicos ndo é reportado numericamente em nossos laudos o LOQ (limite de quantificagéo).

"<" - Auséncia de crescimento microbiano (resultados microbioldgicos) ou menor que o limite do método.

Os testes identificados pelo codigo de duas letras AA sdo analisados no laboratoério Eurofins Analytics France (Nantes).

Laboratorio ALAC Ltda. Fone +55 54 3388 3232
Rua David Sartori, 601, Bairro Alfandega http://www.eurofins.com.br/
95720-000 Garibaldi

BRASIL
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Assinatura Assinado eletrénicamente conforme "Medida Proviséria 2.200-2" de 24/8/2001
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